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PRESSEMITTEILUNG
Miilheim an der Ruhr, 21. April 2010

ERFOLGREICHES ERSTES JAHR FUR MOLMSCH

Miilheimer Bierunternehmer feiern Geburtstag und blicken nach vorn

Miilheims einziges Bier wird ein Jahr alt. Gefeiert wird der Geburtstag
von Echt M6lmsch am Samstag, dem 24. April ab 11:30 bis 20:00 Uhr
mit Live-Musik, Grillen und frischem Fassbier im Stadtteil Saarn. Ort
der Veranstaltung ist der Hof von Getranke Quattelbaum an der Diis-
seldorfer StralRe 9. Dort wurde das Helle Obergarige im vergangenen
Frithjahr zum ersten Mal nach achtzehn Jahren wieder ausgeschenkt.
Damals verwirklichten fiinf junge Miilheimer ihre Idee, eine der be-
kanntesten Biermarken der Stadt wiederzubeleben.

Heute ist Echt Mdlmsch ein lebendiger Bestandteil der Miilheimer Knei-
penkultur. Das Helle Obergdrige ist in 48 Kneipen, Bars und Lokalen im
gesamten Stadtgebiet vertreten. Hinzu kommen 35 Getrankehandler,
die M6lmsch fest im Sortiment fiihren, davon 6 aulRerhalb Miilheims.
Grund genug fiir Alexander Lange (28), trotz allgemein riicklaufiger
Entwicklung auf dem Biermarkt optimistisch in die Zukunft zu blicken.
Zusammen mit Jonas Wanke (27) fiihrt er seit kurzem vollzeitig die
Geschiafte des Start-Up Unternehmens. ,Unser Ziel ist es, den Vertrieb
noch starker auszubauen und in 2010 in jedem Gastronomiebetrieb

der Stadt vorstellig zu werden”, erklart Lange. Damit erhoffen sich die
Mélmschen Jungunternehmer, bis Ende des Jahres die Schwelle von
100 Gastronomiekunden zu {iberschreiten. Einen weiteren Schwerpunkt
bilden Veranstaltungen fiir die Macher des Hellen Obergdrigen. Hier soll
im laufenden Jahr inshesondere in den Miilheimer Stadtteilen Prdasenz
gezeigt werden.

Fiir die kommende Biergartensaison ist Molmsch mit neuen Produkten
geriistet. Bereits im Handel erhdltlich ist ein 10-Liter-Fasschen, das
~Mdlmsche Fattsche”, das sowohl zum zuhause Zapfen als auch fiir den
Einsatz in der Gastronomie geeignet ist. Anfang Mai wird erstmals ein
Mélmscher Bierbrand in limitierter Auflage angesetzt, der im Spatsom-
mer seine Reife erlangt haben wird. In neue Kiihltechnik investierte
unterdessen Molmsch-Brauer Christian Vormann. Durch optimierte
Filtrationsprozesse soll die Haltbarkeit des frischen Gerstensafts, der
im Gegensatz zu vielen anderen Bieren ohne geschmacksmindernde
Stabilisatoren auskommt, in den kommenden Wochen um bis zu einem
Monat erhoht werden.
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Seit Friihjahr 2009 wird Echt Mélmsch exklusiv vertrieben von der
Mélmsch GmbH & Co. KG. Das Bier folgt als Helles Obergdriges der Tra-
dition des klassischen Miilheimer Mélmsch, das Anfang der Neunziger
Jahre zum letzten Mal gebraut wurde. Molmsches Brauhaus ist mit der
Privatbrauerei Vormann in Hagen-Dahl ein seit 1877 im Ruhrgebiet
ansassiger Familienbetrieb. Braumeister Christian Vormann, der noch
heute nach altem Handwerk braut, absolvierte schon seine Lehre zum
Malzer in Miilheim an der Ruhr.



